
関西調理師 古萌会 推薦の商社

今
月
は
愛
知
県
に
ご
ざ
い
ま
す『
甘
強
酒
造
株
式
会
社
』

様
の
ご
紹
介
で
す
。

文
久
二（
一
八
六
二
）年
、味
醂
の
酒
造
元
と
し
て
創
業
さ

れ
た
、
江
戸
か
ら
続
く
一
五
〇
年
余
の
歴
史
を
誇
る
酒
造

会
社
様
で
す
。

蔵
は
木
曽
川
河
口
近
く
の
愛
知
県
蟹
江
本
町
に
有
り
、

大
小
五
本
の
川
が
流
れ
水
郷
の
町
と
し
て
知
ら
れ
、
酒
造

り
に
適
し
た
土
地
で
、「
良
い
酒
は
良
い
米
作
り
」
を
モ
ッ

ト
ー
に
清
酒『
四
天
王
』
を
中
心
に
地
元
愛
知
県
で
は
長

く
愛
飲
さ
れ
て
い
ま
す
。
ま
た
、「
登
録
有
形
文
化
財
建

造
物
」と
し
て
登
録
さ
れ
た
、
敷
地
内
の
工
場
で
は
各
種
の

味
醂
も
作
ら
れ
て
お
り
、中
で
も『
昔
仕
込
本
味
醂
』は
秀

逸
と
も
い
え
る
味
醂
で
二
年
以
上
の
貯
蔵
熟
成
に
よ
り
、

ま
ろ
や
か
な
口
当
た
り
で
飲
用
と
し
て
も
利
用
出
来
る
程

で
す
。
そ
の
他
の
味
醂
で
は
、『
昔
仕
込
本
味
醂
』と
同
様

に『
国
産
純
醸
本
み
り
ん
』は
糖
類
を
一
切
使
用
せ
ず
に
作

る
事
に
よ
り
、
糖
分
は『
甘
強
本
み
り
ん
』と
同
程
度
な
が

ら
旨
味
成
分
は
二
倍
以
上
と
成
り
、
醤
油
と
の
混
合
比
率

が
多
い
合
わ
せ
調
味
料（
鰻
の
タ
レ
や
、合
わ
せ
地
な
ど
）に

最
適
な
味
醂
で
す
。

今
後
は
清
酒
、
味
醂
だ
け
で
は
な
く
、
発
酵
食
品
の
開

発
と
販
売
、ス
ー
パ
ー
や
量
販
店
へ
の
販
路
拡
大
に
力
を
入

れ
、都
市
部
へ
営
業
展
開
を
し
て
い
く
そ
う
で
す
。

レ
ギ
ュ
ラ
ー
商
品
の『
甘
強
本
み
り
ん
』や
各
種
製
品
の

詳
し
い
ご
説
明
や
仕
入
れ
等
は
会
報
記
載
の〈
東
京
営
業

所 
営
業
部
〉
高
橋
様
に
ご
連
絡
を
入
れ
て
頂
け
れ
ば
対

応
を
し
て
頂
け
ま
す
。

『甘強酒造株式会社』様のご紹介



又
、
ホ
ー
ム
ペ
ー
ジ
に
は
味
醂
の
製
造
工
程
な
ど
や
イ
ベ
ン

ト
案
内
等
も
載
っ
て
い
ま
す
の
で
是
非
、
此
方
も
ご
覧
く
だ

さ
い
。

今
回
の
取
材
で
は
、
甘
強
酒
造
株
式
会
社 

営
業
部 

高

橋
様
に
貴
重
な
お
時
間
を
頂
き
、有
難
う
ご
ざ
い
ま
し
た
。
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